CAFFETTERIA

CAFE

Caffe espresso
espresso

Caffe corretto
Spiked coffe

Caffe decaffeinato
Decaffeinated coffee

Caffé d'orzo/ginseng
Barley/ginseng coffee

Caffe americano
American coffee

Caffe marocchino
Marocchino coffee

Cappuccino
Cappucino

Cioccolata calda/ con panna
Hot Chocolate /with cream

Caffe freddo shakerato
Shaken coffee

Latte
Milk

The - camomilla
Hot tea - Chamomile tea

Tisane - infusi
Hot tea - Chamomile tea

BIRRE
BEER

Moretti 33 cl

Ichnusa non filtrata 33 cl
Moretti rossa 33 cl
Paulaner "Weiss" 50 cl
Heineken 33 cl

Heineken 00 33 cl

MORETTI BAFFO D'ORO

Alla spina piccola 20 cl
Draft beer small 20 cl

Alla spina media 40 cl
Draft beer medium 40 cl

BAR

LISTINO PREZZI - PRICE LIST
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BIBITE

SOFT DRINK €
Bibite gassate 4.00
Carbonated drink
Té freddo pesca - limone 4.00
Peach -Lemon tea
Succhi di frutta 5.00
Fruit juices
Bottiglietta d'acqua Pet O.5| (naturale/frizzante) 2.00
Bottle of water 05 It plastic (still/sparkling)
Spremuta di arancia 6.00
Fresh orange juice

VINI AL CALICE

WINE BY THE GLASS €

Prosecco Cuvée Mill. Extra Dry 6.00

Prosecco Cuvee Mill. Extra Dry

Valdobbiadene DOCG Mill. 8.00

Prosecco Valdobbiadene DOCG Mill.

Rosso: Nebbiolo di Valtellina DOC Santa Rita 7.00

Red: Valtellina Nebbiolo DOC Santa Rita

Rosso: Chianti Classico Peppoli 8.00

Red: Chianti Classico Peppoli

Vin brulé 5.00

Bianco: Pinot Crigio “Perusini” 8.00

White: Pinot Grigio “Perusini”

Rosé: Rosa dei Frati 7.00

Rosé: Rosa dei Frati

AMARI E LIQUORI

DIGESTIV AND LIQUEUR €
Amari 5.00
Braulio Riserva 7.00
Grappe 6.00
Grappe Riserva/Barrique 10.00 /14.00
Whisky/Rum 10.00
Whisky/Rum Riserva Special 12.00/15.00
Gin 10.00
Gin Premium 15.00
Cognac 10.00
Cognac Riserva 14.00
Vodka liscia 6.00
Vodka Belvedere 12.00
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SNACK
SNACK
< €
Bresaola olio e limone 11.00 Tagliata di frutta fresca 8.00
Dry-salted beef with oil and lemon Mixed fresh fruits
Tagliere di salumi misti 13.00 Macedonia di frutta fresca con gelato 8.00
Selection of mixed cold cuts Fresh fruit salad with ice cream
Tagliere di salumi e formaggi 14.00 Banana split 8.00
Selection of mixed cold cuts and cheeses . N .
Frullati e frappé a piacere 7.00
Insalate miste 10.00 Smoothies and milkshakes
Mixed salads
Panino/piadina con prosciutto cotto e 7.50
fSOc;era\A%/gclf?/piad/no with ham and cheese DEGUSTAZIONI SPECIALI
_ o . DIGESTIV AND LIQUEUR
Panino/piadina con prosciutto crudo, 8.50 =
mozzarella, insalata, pomodori GIN
Sandwich/piadina with Parma ham,
mozzarella, salad and tomatoes Tanqueray 15.00
Panino di segale con bresaola, scimudin e funghi 9.00 Beefeater 10.00
Rye sandwich with bresaola, typical Hendrick's 15.00
cheese and mushrooms Monkey 47 15.00
Bruschettone (pomodoro, mozzarella e 7.00
basilico) COGNAC
Bruschetta wtih tomatoes, mozzarella and Martell Vsop 14.00
bais/ .
Bruschettone farcito 8.00 X7 WL el
Stuffed bruschettone WHISKY
Maxi toast classico 6.00 Talisker 15.00
Classic maxi toast .
Oban Classic Malt 15.00
Maxi toast farcito 6.50 L i 66 =60
Stuffed maxi toast agavuiin ) . ’
Piatto del giorno 14.00 Jameson.lnsh Whisky 10.00
Dish of the day Jack Daniel's Bourbon 10.00
Nikka From the Barrel 15.00
*ogni variazione supplementare € 0.50
*each additional variation €0.50 RUM
Havana 3 YO 10.00
Havana 7 YO 12.00
DOLCI - GELATO Matusalem 15 YO 15.00
DESSERT - ICE CREAM € Zacapa 23 YO 15.00
Crostata di marmellata 450
Jam tart
Torta di mele 450
Apple pie
Coppa di gelato (2 palline) 4.00

Ice cream (2 balls)
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COCKTAIL ALCOLICI

ALCOHOLIC COCKTAIL

€

Aperol / Campati Spriz 10.00
(aperol/campari, prosecco, soda)
Hugo 10.00
(prosecco, sciroppo di sambuco, selz,
menta)
Negroni 10.00
(gin, bitter campari, vermouth rosso)
Americano 10.00
(bitter campari, vermouth rosso, soda,
limone)
Negroni sbagliato 10.00
(bitter, vermouth, prosecco)
Mojto passion fruit 12.00
(rum bianco, succo lime, passionfruit,
menta, zucchero di canna, soda)
Mojito original cuba 10.00
(rum bianco, succo lime, menta, zucchero
canna, soda)
Moscow mule 10.00
(vodka, succo lime, ginger beer)
Daiquiri frozen fragola 10.00
(rum bianco, succo limone, sciroppo di
zucchero, fragola)
Amaretto sour 12.00
(amaretto, succo limone, sciroppo di
zucchero, albume)
Japane ice tea 12.00
(vodka, contreau, succo limone, midori)

15.00

Long island icetea
(cinque bianchi, succo di limone,
top cola)

COCKTAIL ALCOLICI

ALCOHOLIC COCKTAIL

Irish coffe
(wisky, caffe, zucchero di canna
panna fredda)

Espresso martini
(vodka, liquore caffé borghetti, caffe)

Whisky sour
(whisky, succo limone, sciroppo di
zucchero)

Gin fizz
(gin, succo limone, soda, sciroppo di
zucchero)

Martini cocktail
(gin, dry vermouth)

Pina colada
(batida de cocco, rum, ananas)

COCKTAIL ANALCOLICI

NON-ALCOHOLIC COCKTAIL

L

Cristallo

(menta, sciroppo sambuco, ginger beer)
Virgin mojito

(succo lime, menta, zucchero di canna,
lemonsoda e ginger ale)

Cat lady
(fragola, ananas, cocco)
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Hotel Cristallo
Bormio - Via Milano, 44 23032 (So) - IT
T.+39 0342/902700
info@cristallohotelresidence.it
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